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Trabajo en cadena

� Diagnóstico

� Socialización
� Visión

� Planeación 
� Ejecución

BPPA



QUE SON LAS BPPA

“Procedimientos rutinarios aplicados en las etapas 
de producción primaria, que tienen como 

objetivo asegurar un producto aceptable al 
público y a los consumidores en términos de 

inocuidad y calidad ”



QUE SON LAS BPPA

� COMPONENTES QUE FORMAN LAS BPPA

TECNICO

ADMINISTRATIVO

AMBIENTAL

SOCIAL

BPPA



POR QUE APLICAR LAS BPPA

� CALIDAD
� INOCUIDAD
� LEGALIDAD
� BIENESTAR AMBIENTAL
� RESPONSABILIDAD SOCIAL 
� COMPETITIVIDAD
� DESARROLLO EMPRESARIAL 
� DESARROLLO REGIONAL DE LA ACTIVIDAD



Logros de la Cadena Piscícola del Meta

� Capacitación de 29 formadores en BPPA



Capacitación de 400 productores en el 
Meta y 200 en el Casanare



PUBLICACIONES 



Diagnósticos de granjas y 
acompañamiento a productores



Acompañamiento a las asociaciones 
de  productores



Unificación de criterios con Umatas, SENA, 
INCODER, ICA, Universidades y colegios 
agropecuarios, Gobernación, CAR



9 GRANJAS PILOTO 



Logros de la Cadena Piscícola del Meta
Granjas piloto



Investigaciones

Eliminación de antibióticos en cultivo (Probióticos) 
Manejo de fondos y aguas residuales
Subproductos del pescado



Logros de la Cadena Piscícola del Meta

� Planta de procesamiento Meta Fish Food
Company S.A.



Implementación de nuevas tecnologías



Logros de la Cadena Piscícola del Meta

� Videos de capacitación en:
– BPPA
– Manejo de aguas
– Sanidad

� Videos de promoción consumo

� Firma  e implementación de convenio de 
producción limpia con Cormacarena



PRINCIPIOS BASICOS

Inocuidad: “La característica que el producto tiene al 
estar libre de cualquier sustancia o material extraño 
que represente un peligro para la salud.”

Trazabilidad : “Es el conjunto de herramientas y 
procedimientos que permiten conocer el histórico, 
ubicación y trayectoria de un producto a lo largo de 
la cadena tanto de suministros como de su 
producción.”



PRINCIPIOS BASICOS

� Calidad : “Son las características y propiedades que 
tiene un producto o servicio y que le permiten 
satisfacer totalmente las exigencias de los clientes. 

� Riesgos y peligros : “Agente de origen físico, químico 
y biológico en el producto que puede ocasionar efectos 
adversos en la salud”



QUE COMPRENDEN LAS BPPA?

� Selección del lugar de producción  (REGISTROS)
� Higiene (REGISTROS)

– Salud del personal
– Manejo de desechos
– Programa de limpieza y desinfección.

� Instalaciones y equipos (REGISTROS)
� Control de plagas  (REGISTROS)
� Manejo del Agua y fondos (REGISTROS)
� Sanidad (REGISTROS)
� Manejo del alimento (REGISTROS)
� Manejo de sustancias químicas y fármacos. (REGISTROS)
� Cosecha y post cosecha  (REGISTROS)
� Trazabilidad
� Verificación interna



SELECCIÓN DEL LUGAR DE 
PRODUCCIÓN

Garantizar las condiciones optimas del cultivo y 
la inocuidad del producto
– Contaminaciones mínimas y controlables
– Correctivos para disminuir el riesgo
– Depende de la especie y las condiciones 

tecnológicas
– Bienestar ambiental

(REGISTROS)



HIGIENE

Salud del personal
– Baños
– Capacitación continua en higiene y salud personal
– Equipos de protección
– Señalización



HIGIENE

� (REGISTROS)
– Manejo de desechos

� Líquidos y sólidos



HIGIENE

Programa de limpieza y desinfección
a. Capacitación en procedimientos de limpieza
b. Verificación de la eficiencia
c. Señalización

d. (REGISTROS)



� INSTALACIONES Y EQUIPOS

REGISTROS



� INSTALACIONES Y EQUIPOS (REGISTROS)



� CONTROL DE PLAGAS  (REGISTROS)



� Manejo de aguas y fondos
– Control de parámetros
– Muestreos de calidad
– Encalado, abonamiento y desinfección
– Manejo de la menor cantidad de agua
– Manejo de fondos
– Estanques de oxidación

Registros



� SANIDAD ACUICOLA
– Es el estudio de enfermedades que afectan a los 

organismos acuáticos cultivados, así como el conjunto de 
prácticas de prevención, diagnóstico y control.

– Las medidas que prevengan las enfermedades, en lugar de 
aplicar algún tratamiento químico benefician las 
características de inocuidad del producto.

– Contar con programa sanitario, de monitoreo y acciones 
correctivas, verificación de procedimientos y registro.

(REGISTROS)



� Manejo de alimentación
– control de entradas  y salidas, lotes 
– dosificación
– REGISTROS



� Manejo de sustancias químicas  y fármacos
– Sustancias prohibidas
– Control de enfermedades
– Corrección suelos
– Almacenamiento
– Manejo profesionales y personal capacitado



Cosecha y post cosecha

Rápida, eficiente

Cadena de frío
Transporte



Gracias


